HAntipasti

Pegustaziong di Crudo di Pescg. 26

35,00

Zuppetta di Pomodoro sifonata, Cozze ¢ Vongolg appgna scottate ¢
Spugna di Basilico. **

16,00

Baccala Mantecato, Crostino di Pan Brioche al Nero di Sgppia ¢ Purea di
Pere Caramellatg, #73

15,00

Uovo Bio eotto a bassa temperatura, dsparagi di Cantello ¢ la loro
acqua, Foglia P’Oro 24 carati. ?

19,00

Manzgtta Pigmontegsg marinata, Maiongse al Tosazu ¢ Tartufo di Stagiong.

3,8,10

17,00

Coperto 3,50



Primi:

lsinguing all’drancia di dibgrobgllo, Crema di Spinacino, Cozze ¢ Hlici
marinatg. **

17,00

Risotto “Hequerello” agli Asparagi, Robiola di Capra ¢ Cruditg di Saint
Jacqugs. “*¢ (min. 2 persong)

25,00 a persona

Casonsei di Gamberi, Bisque di Crostacgi al latte di Cocco ¢ Gambero
ROss0 marinato 19247

18,00

Ravioli d’fInatra, dalsa al Toig Gras ¢ Noci di Macadamia tostatg. 597

17,00

@nocchi di Patate ¢ Spinacino al Raga di dgnello ¢ Fave. 7

16,00

Coperto 3,50



Sgeondi

Tataki di Tonno Rosso, Cipollg Caramellate ¢ Usparagi Verdi.

25,00

Calamaro Ripigno, Gamberi ¢ Piselli-©

24,00

Carabingros, Purg di Fave al Pecorino, Maionegse di Gamberi ¢ Coceo.

3,8,10,2,7

30,00

Petto d’Inatra cotto a bassa temperatura, Foig Gras, Riduziong al Porto,
Tartufo di Stagiong ¢ Purg di Patate al Mascarpong. ™

26,00

Chuek Roll di Wagyu scottato alla piastra ¢ {dgretti.®

26,00

Coperto 3,50



| Polei

Millgfoglig, Crema di Noceiolg, Gelato alla Crema ¢ Salsa ai leamponi. >3

9.00

Semifreddo al latte di Coeeo, Gelato al Cioceolato del Madagascar,
Caramello salato ¢ Crumblg al Cacao. 7

9,00

Zuppetta di Pragole sifonata, Brownig al Cioceolato ¢ Gelato al
Pistacehio. >

9,00

dorbgtto fatto in casa al Mirtillo, Zgnzero ¢ lsimong.
6,50

Sorbetto fatto in casa all'dIrancia ¢ Gin.
6,90.

In decompagnamento:

Al Bicehigre

Moscato di Trani “Tormargsca” 5,50

Passito “Cerad, Firriato” 5,50

Vermouth “Opificio Italia 1861” 5,00

Coperto 3,50



